
Menukaart | a la carte | Restaurant de Lindehof** | 2023 
 

Voorgerechten 

Kingkrab | Kaviaar | Phulauri  
Remoulade king krab | kaviaar | vinaigrette karnemelk en zeekraal  
Gewelde king krab | zilte groenten | phulauri | krab-curry jus  
 
 

Bluefin | Umeboshi | Teriyaki  
Akami tartaar | teriyaki | goud  
 
Gelakte lamellen | komkommer | rouleau radijs | umeboshi | peper  
 
 

Ganzenlever | Miso | Granaatappel  
Terrine van ganzenlever| brioche toast| appel chutney | miso 
 
Gebakken ganzenlever | mango | Surinaamse bloedworst | sorbet pommelo |granaatappel 
 
 

Kaviaar | 30 gram   
Kaviaar | blini| crème fraîche  
 
 

SIGNATURE DISH   
Rendang | bereidingen van kool | ijs van gemberbier | blanke soja  
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Menukaart | a la carte | Restaurant de Lindehof** | 2023 
 

Hoofdgerechten  
 

St. Pierre | Amsoi | Langoustine    
St. Pierre | green curry | spitskool | gedroogde garnaal |papaja zuurkool | amsoi | knol trassie crème 
| krokante roti | masala en kool saus  
Langoustine |aubergine | tomberry | zoetzure honingtomaat| courgette| garnalen sambal|  dashi 
van tomaat 
 
 

Tarbot  | Okra | Kabeljauw   
Tarbot | okra met choi sum | Javaanse aardappel | tempé sambal | spinazie en madame jeanet 
crème | Surinaamse BBQ gel | braadjus 
Lamelle kabeljauw | mossel | citrus beurre blanc | postelein | sereh |ingelegde meiknol | paksoi 
 
 

Kalfshaas  | Wortel Kummel | Zwezerik  
Kalfshaas | geroosterde bospeen en vadouvan  crème | girolle  | artisjok | aardpeer | bospeen  | jus 
van wortel en kummel 
Kalfswang | gepofte rijst | zwezerik | ui | gyoza aardappelmasala  | saus massaman curry 
 
 

Wagyu | Tayerblad | Kaviaar  
Wagyu | kimchi | surinaamse zoutvlees nasi | gefermenteerde groente | tayerblad| sambai saus 
Wagyu krokant | kaviaar 
 
 

SIGNATURE DISH  
Europese kreeft | appel | curry | mango chutney 
 


